
LE CROISSANT SANDWICH
INGRÉDIENTS pour 10 sandwiches

20 pcs. croissants parisiens 
100 g de beurre à rôtir 

300 g de miel 
10 morceaux de burrata (125 g) 

Un peu de poivre 
Un peu de crème de vinaigre balsamique 

200 g de pistaches hachées 
30 tranches de mortadelle (60 g) 

300 g de roquette 

PRÉPARATION
Aplatir les croissants au  

rouleau à pâtisserie et les  
badigeonner de miel.  

Dans une poêle, faire revenir  
les croissants des deux côtés  
dans du beurre chaud jusqu’à  

ce que le miel soit caramélisé.  
Mettre les croissants au frais. 

Déposer deux petits morceaux ou  
un gros morceau de burrata sur  

chaque croissant. Poivrer et assaisonner  
de crème de vinaigre balsamique. 

Poser la mortadelle dessus et parsemer 
 de pistaches. Décorer de roquette.  

Recouvrir du deuxième croissant. 

Petit conseil: cette recette est idéale pour  
utiliser les restes de croissants de la veille. 


